
Menus pour groupes / Petit-déjeuner/ Goûter  
(15 pers. min. 1 seul menu ou plat unique par groupe) 

Menu 1 « Festin de Toine » à 12,00 € 
Potage maison 

Carbonnades à la Toine brune 
et pommes de terre persillées 

 Gâteau de Toine 
 

Menu 2 « Régal de T. Déome » à 14,00 € 
Croquettes de fromage avec crudités 

Cuisse de poulet, sauce aux champignons et frites 
Brésilienne 

 
Menu 3 « Toine se délecte » à 15,00 € 

Toast aux champignons 
Longe de Porc, potée aux poireaux et lardons 

Glace aux fruits frais 
 

Menu 4 « Délices d’Hilda » à 17,00 € 
Crème du jour 

Blanquette de veau à l’ancienne et croquettes 
Tartelette de Toine  

 
Menu 5 « Découverte du Terroir » à 17,00 € 

Avisance  
Assiette trignollaise (charcuteries artisanales)   

ou Escavèche, crudités, pain-beurre ou frites 
Duo de sorbets aux fruits 

 
Menu 6 « Gourmandises de Toine » à 20,00 €  

Trio de Pâtés de Romedenne 
Suprêmes de Volaille, sauce aux champignons et fondu de poireaux et riz  

Crêpe Mikado à la crème pâtissière 
 

Menu gastronomique, sur demande 
avec des produits de saison. 

Plats uniques (15 pers. minimum) 

10.00 € : 
- Vitoulets maison, sauce tomate, salade et frites 

- Vitoulets maison, sauce trignollaise 
   (champignons et lardons) et frites 

- Vol-au-vent maison et frites 
 

12.00 € : 
- Assiette trignollaise pain-beurre ou frites 

- Escavèche et sa garniture, pain-beurre ou frites 



16.00 € : 
« Saveurs du Terroir » : Cuisse de canard confite, jardinière de légumes et croquettes 

 
Forfaits boissons : 

(Obligatoire à partir de 25 personnes) 
3.50 € : 1 boisson et 1 café. 

5.00 € : 1 apéritif, 1 boisson et 1 café. 
7.00 € : 1 apéritif, 2 boissons et 1 café. 

 
Petits déjeuners :  

3.00 € : Croissant et 1 café. 
4.00 € : 2 pistolets, confiture, fromage et 1 café. 
4.00 € : Goûter (1 morceau de tarte et 1 café). 

1.70 € : Café à l’arrivée. 
 
 
 
 
 

Tous nos produits sont garantis de qualité artisanale. Nos prix s'entendent TVA comprise, par 
personne, boissons non comprises (sauf si spécifié autrement). Les menus doivent être réservés au 
+32 (0) 60 39 15 00 et confirmés par écrit. Un acompte de 30 % est demandé. Le nombre exact de 
personnes doit être confirmé 7 jours avant la visite. Tarif valable depuis janvier 2019, qui annule et 

remplace les précédents. 1 gratuité par 25 personnes payantes. Merci de votre compréhension. 


